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Trés joli vin élé-
gant et racé.
Grand bordeaux
de garde. Paré
d’'une superbe
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profondeur, le nez expressif complexe
dévoile une palette aromatique intense
alliant fruits noirs, épices, minéralité, vio-
lette, touches animal, cuir, cacao, pointe
finement boisée. Uatiaque puissante an-
nonce une bouche offrant autant de gé-
nérosité aromatique avec sa texture suave,
caressante, sur une trame de fanins riches,
veloutés, appuyés par une agréable frai-
cheur acidulée. Bel élevage. Parfait équi-
libre. Finale longue et savoureuse sur de
jolis ardmes d’épices et de cuir.
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C ) cate de beeuf en crofite de sel, pommes
de terre a la diable
£ A boire maintenant jusqu’en 2020-2025
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Capag&s cabernet-sauvignon et cabemet
! franc plantés ensemble 80%, merlot 20%

{ Terroir ﬁ;glb-cﬂicalfé

i Age des vignes + de 75 ans

i Rendement 18 hl/ha

: Biodynamie compost de bouse Maria Thun,
buuse de come, silice de corne. Toujours en
i }aur fruit

- Vinification cuve béton, levures indigénes 1
{ Taux de sulfite libre 4 mgf, total 32 mgA
| i Mon collé ]
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: Elevage 20 mois en barriques neuves.
Nomb;e dat boui:e’lles 3 DBG
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Toujours 2 la vente ; les cuvées lLe
Chevalier 2009, 2010, coup de cceur dans
- les Guides 2013 et 2014
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